
CLUB du FAUVE de BRETAGNE 
NATIONALE D’ÉLEVAGE le 29 JUILLET 2018 

à la Maison de la Chasse de Thilouze – Indre-et-Loire 
________________________________________________________________________ 

RESTAURATION 
M. Mme……………………………………………………………………………………………………….. 

Adresse…………………………………………………………… Code Postal……………………………... 
Ville………………………………N° de tél……………………… Mail …………………………………… 

 

 
 
 
 
 

Réservation à adresser à : 
Arnaud Chaignon 
7 chemin du chêne pendu 
37170 Chambray les tours 
Tél : 06 84 52 24 16 

Joindre un chèque établi à l’ordre 
de : 

Club du Fauve de Bretagne 
 

Date limite des réservations : 
10 juillet 2018 dernier délai. 

 
 
 

 

 
 

Participation au 
repas 

Prix 
Adulte 

Nombre 
d’adultes 

Prix 
enfant 
(7-12 
ans) 

Nombre 
d’enfants 

(7-12 
ans) 

TOTAL 
€ 

Vendredi 27 
juillet au soir 

 
19€  10€   

Samedi 28 juillet 
midi 

 
19€  10€   

Samedi 28 juillet 
soir 

 
25€  10€   

Dimanche 29 
juillet midi 

 
19€  10€   

Dimanche 29 
juillet soir 

 
19€  10€   

Vins et café non compris 
TOTAL 

€ 
 

Vendredi 27 juillet 
au soir 

 

Entrée: Assortiment de cochonnailles 
Plat: Joue de porc confite sauge et sariette 

Dessert : Fromage du jour +Tartelette aux fruits de saison 

Samedi 28 juillet 
midi 

 

Entrée : Tarte Tourangelle 
Plat chaud : Mitonné de veau aux fruits secs 

Fromage du jour 
Dessert : Fromage Blanc coulis de framboise 

Samedi 28 juillet 
soir 

 

Entrée: Fondant de st maure de Touraine au miel et noix de pecan 
Plat : Fricassé de Chapon au Champagne avec un fondant d'Agatha et cueillette des sous-bois 

Assiette de 2 fromages (St Maure de Touraine et St Nectaire) 
Dessert : Le Trois chocolat sur son pralin feuillantine + café 

Dimanche 29 juillet 
midi 

 

Entrée : Salade Tourangelle : mini rillons, toast de rillettes, gésiers 
Plat : Suprême de volaille sauce forestière 

Fromage du jour 
Dessert : -Pudding 

Dimanche 29 juillet 
soir 

 

Entrée : Terrine de campagne 
Plat chaud : Echine de porc confite miel et romarin 

Fromage du jour 
Dessert : Tatin de rubinette et crème au pain d'épices 


